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KOLAY KIYMALI KARADENIZ PIDESI (SAMSUN)

1 adet hazir ekmek hamuru
yarim kilo kiyma

1 adet kuru sogan

50 gr. margarin

tuz

karabiber

Firindan aldi§iniz ¢ig hamuru limon kadar parcalara ayirip, oval sklinde agin. ince kiyilmig kuru sogani
margarinde pembelestirin, kiymay katin, kavrulunca tuzunu ve biberi atin. Hamurun ortasina kavrulmus kiymali
icten koyup, hamur kenarlarini ige dodru kapatin. Buraya yumurta sarisin strtin. Kizgin firinda pisene kadar
pisirin.
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