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KOLAY KIRPIK PIZZA

2 adet yufka

1 adet yumurta

Yarim bardak su

1 tath kasidi domates plresi
Kekik

Pul biber

Tuz

Uzeri icin:

5-6 dilim sucuk (30 gr)

5-6 adet minik domates

1 adet yesil biber

5-6 adet zeytin

1 yemek kasigi misir

2 yemek kasi@i light kasar peyniri
2 yemek kasigi margarin

Yufkalarn mutfak robotundan gegirmek suretiyle pargalara ayirin. Hafifce yagladiginiz bir kek kalibinin veya
borcamin dibine yerlestirin. Yumurta, su, domates plresi ve baharatlardan bir karisim hazirlayin. Karigimi
yufkalarin Gzerine dokip, 1slanmalarini sadlayin. Pizzanin Ust malzemesi olarak da isteginize bagl olarak,
sucuk, sosis, biber, misir, domates ve zeytinleri ufak pargalar haline getirip kullanabilirsiniz. Malzemeleri
yufkalarin Gzerine dizin, en Uste de kasar peynirini serpin. Onceden 200 derecede i1sitiimis firinda, 10-15 dakika,
Ustl kizarana kadar pisirin.
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