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KOLAY KEBAP

3 ¢corba kasig margarin

700 gr. kuzu kiyma

1 adet sogan

1/2 demet maydanoz

3 dis sarimsak

2 ¢orba kagsig kirmizi pul biber
Tuz

Karabiber

Kiyma ve ince kiyilmig sogani yogurun. Kiyilmig maydanoz ve sarimsagi da igine ilave edin. Elinizle yogurmaya
baslayin ve i¢ine margarin ekleyin. Kirmizi pul biber, tuz ve karabiberi de ilave ederek bu karigima elinizi suya
batirarak kebap seklini verin. Sicak firinda, firin telinin Gzerinde veya kizgin 1zgarada ara sira gevirerek pisirin.
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