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LAVASTAN KAYSERI YAGLAMASI

Eyip Seving

2 adet hazrr lavas
200 g.kiyma

1 adet kuru sogan

1 adet domates

1 yemek kagigi salca
Tuz

Karabiber

Pul biber

1 kase yogurt

2 dig sarimsak

Sogani ince ince dograyin, kiymayla beraber kavurun. Rende domates ve salgayi ekleyin. Uzerine 1 bardak
kadar su ekleyin ve 10-15 dakika daha pigirin. Kiymasi sulu olacak. Bazlamalari ortadan ikiye kesin ve servis
tabag@ina bir parcasini yerlestirin, Gzerine kavurdugunuz kiymadan dokin. Butln katlari bu sekilde hazirlayin. En
Uste sarimsakli yogurt koyun ve kalan kiymadan 1-2 kasik dékiin ve maydanozla sisleyin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 21.06.2023
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