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KOLAY KAYMAKLI POGACA

1 Yumurta aki

1 kase yogurt ya da sut kaymag
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 kabartma tozu

3 corba kasigi yogurt

1 cay bardagi sit

Tuz

Hamur kivamina gore un
Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Susam ya da gorekotu

Yumurta aki ve kaymag bir kapta iyice karistirin.

Daha sonra yodurdu, sitd, yagi ilave edin (sade yapmak istemiyorsaniz peyniri ilave edin).

Bunlar da karistirdiktan sonra un, kabartma tozunu ve tuzu koyarak hamuru yogurun.

Yogurdukdan sonra ceviz buyuklliginde pargalar alin ve yuvarlak sekil vererek tepsiye dizin.

Uzerine yumurta sarisini siriin ve susami ya da corekotunu Gzerine koyun.

Onceden isitilmas firina koyun ve 20 dakikadan once acmayin hamuru sakin. Azicik kabarsin diye bekletmeyin
ya da 20 dk. once acmayin. Acarsaniz hamur yapisir, kabarmaz vede yenilmez.
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