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KOLAY KAYMAKLI EKMEK KADAYIFI (EKMEKTEN)

16 dilim tost ekmegi

1 yumurtanin aki

1 corba kasigi sut

1 yumurtanin sarisi

1 corba kasigi su
Kizartmak igin:

Siviyag

Uzeri igin:

70 gr kaymak

1 cay bardagi ince ¢ekilmis antepfistig
Serbet icin:

1 su bardagi su

1 su bardagi tozseker

1 ¢orba kasigi limon suyu

Su ve sekeri tencereye alin ve koyulasip serbet kivamina gelene kadar kaynatin. Limon suyunu karistirin ve
ocaktan alin. Sogumaya birakin. Yumurta ak, ve st bir kapta karistirip ¢irpin. Ekmeklerin yarisinin Gizerine
yumurta akl, karisimdan sdrin, Gzerlerini kalan ekmeklerle kapatip yapismamalari igin hafifce bastirin. Yumurta
sarilarini bagka bir kasede suyla karistirip ekmekleri bulayin. Yagi tavada kizdirip ekmekleri iki tarafli kizartin.
Dilimleri yuvarlak bir kalipla kesip tepsiye alin ve lizerine serbeti gezdirin. Ekmeklerin yarisinin Gzerine kaymagi
ekleyip kalan ekmeklerle kapatin. Kalan kaymak ve fistikla sUsleyip servis yapin.
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