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KOLAY KAYMAKLI CEVIZLI YUFKA TATLISI

2 adet yufka

1 paket kaymak

2 bardak ceviz igi

4 yemek kagig margarin
serbeti icin;

3 su bardagi su

2 su bardag toz seker
Yarim limon

Serbeti hazirlayip sogumaya birakin. Yufkalari Ust Uste tezgaha serin kaymag: siiriin. Cevizi serpin. Once
yufkanin uglarindan tutarak ortasinda birlestirin sonra da rulo seklinde sarin. Yaglanmis tepsiye koyarak
dilimlere ayirin. Margarini eriterek Ustlne suriin 170 derecede kizarana kadar pisirin. Firindan ¢ikardiginizda
soguk serbeti dokip ¢ekmesini bekleyin. Kaymak ve cevizle susleyerek servis edin.
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