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KOLAY GURUN BAKLAVASI

5 kisilik

1 paket milféy hamuru (5'li paket)

1 kase iri dévilmas findik veya ceviz

1 adet yumurtanin sarisi (aki ve sarisi ayrilir)
2 corba kagsiJi tozseker

1 tath kasidi tarcin

Serbeti igin:

Iki buguk su bardagi tozseker

2 su bardagi su

Yarim adet limon

Milfdy hamurunu merdane ile incelterek (milféyl ayni ydnde agip) dikddrtgen olmasini saglayin. Findiklari, 1 tatl
kasiJ! tarcin, iki gorba kasidi tozseker ve yumurta aki ile karigtirin. Agtiginiz milféy hamurunun arasina findikli
harci koyup, rulo yaparak sarin. Milfdy hamurunu 3 parcaya kesin. Diger milféy hamurlarini da ayni sekilde
hazirlayip, firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi striin. 180-200 derece firinda altlari ve Ustleri nar gibi
kizarana dek pisirin. Iki buguk su bardagi tozsekeri, limon ve 2 su bardadi su ile birlikte kaynatin. Serbet
koyulasmaya basladiginda atesten alin. llik serbeti firndan ¢ikan tath hamurlarinin Gzerine gezdirin. Serbetini
emince servis tabagina alip, Uzerini ¢ekilmis findikla sisleyin.

© lezzetler.com tarif no:15325 » adi:KOLAY GURUN BAKLAVASI « génderen:hiilagii « indirme tarihi:20.04.2024 - 10:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-gurun-baklavasi-vt11849
http://www.tcpdf.org

