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KOLAY FISTIKLI BAKLAVA (MILFOY HAMURU)

15 adet milféy hamuru

1 ¢corba kasigi nisasta

3 corba kagigi tereyagi

Igi igin:

200 gram kiyilmig Antep fistigi
200 gram iri kiyilmig ceviz
Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

Milféy hamurlarini kiglik kareler halinde kesin. iki parmak kalinliginda kareler hazirlayin. Uzerine nisasta serpip,
déviilmis cevizi ve fistigi bolca serpin. Uggen seklinde katlayip tepsiye dizin. Uzerine erimig tereyagini gezdirin.
Tereyagini iyice kizdirin ki baklava gevrek olsun ve 200 derecedeki firinda kizarincaya dek pisirin. Serbetini 2
dakika ocakta kaynatin, firndan ¢ikan sicak baklavanin tzerine biraz iinmig olan serbeti dokup tekrar 5 dakika
finna verip ¢ikartin. Sogumaya birakip servis yapin.
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