B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOLAY FINDIKLI SABLE BISKUVISI

Malzemesi:

10 corba kasigi un

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri
100 gr. findik igi

2 yumurta

150 gr. yag

1 tutam karbonat

vanilya

Hazirlanisi:

Unu hamur tahtasina eleyin. Ortasina yagdi koyup bicakla ince ince kiyin. Kiyllan unun ortasini acip, 2 yumurta
sarisini, etrafina pudra sekeri ve vardiyayi koyup iyice yogurun. Hamuru 3 esit pargaya ayirarak nemli bez
altinda 15 dakika dinlendirin. Merdane ile yarim santim kalinlikta a¢in. Nemse kalici, fincan veya bardakla
yuvarlak sekillerde kesin. Ayirdiginiz 2 yumurta akina birer ytzlerini batirip, kiyilmig findiga bulayin. Hafif
yaglanmis tepsiye dizip orta hararetli firnda alin Gstini pembe renkte pisirin. Tabagda dizip Uzerlerine pudra
sekeri serpip kullanin.
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