B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOLAY EV BAKLAVASI

200 Gr Sana Hamurisi
3 Adet yumurta

1 Su Bardag st

4 Su Bardagi seker
0,5 Gay Kasigi tuz

5 Su Bardagi su

1 Su Bardag sivi yag
1 Tath Kagi§i sirke

1 Adet kabartma tozu

Yumurtayi, sOtU, sivi yagi, sirkeyi, kabartma tozunu ve tuzu yogurma kabina bogaltin ve alabildigince un
ekleyerek ortalama yumusalikta bir hamur elde edinceye kadar yogurunuz.Hazirladiginiz hamuru 30 esit
parcaya boliniz.Bu pargalari tek tek tabak blyUkliginde acarak aralarina nisasta serpip 10 ar 10 ar st Uste
koyun.10 arli olarak grupladiimiz bu t¢ pargadan par¢alardan her birini merdane yardimi ile tepsi buyUkligine
getirin.Merdane ile agtiginiz hamurlarin aralarina ceviz ya da findik serperek st Uste yerlestirin.Dilediginiz
sekilde kesin ve Uzerine her yerine esit sekilde gelmesine dikkat ederek eritilmis yadi dokun. Artik firina
sUrebilirsiniz..Serbetin yapilisi; 4 bardak seker ve 5 bardak suyu tencereye koyup 5 dk kaynattiktan sonra alin.
serbetin igerisine bir kag damla limon damlatarak 1-2 dk daha kaynatin.
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