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KOLAY ERIKLI TART

Kullanilan malzemeler

300 gram sert dokulu tath kirmizi erik (papaz, italyan vs.)
3 yumurta

120 gr sade un

330 ml sut

150 gr seker

Firini énceden 180°C'ye i1sitin. Erikleri ortadan ikiye béliniz ve ¢ekirdeklerini ¢ikartiniz.

Yarim erikleri kesik tarafi Uste gelecek sekilde yaglanmis ve unlanmig 30 cm'lik bir tart kalibinin dibine tek sira
halinde ve dlizgiince diziniz.

Yumurtalari, stiti ve sekeri mikserde karistirin, en son unu ekleyin iyice karistirin.

Karisimi tart kalibindaki yarim eriklerin ylizeyine dékindz. 40 dakika firinda pisiriniz. Soguduktan sonra ters
cevirerek kaliptan ¢ikarin ve servis yapiniz.
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