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KOLAY ERIK RECELI

MALZEMELER:

1 kg. tath kirmizi erik (mirdidm, papaz, italyan, anjelik vs.)
5 su bardagi seker

1 cay kasigi limon tuzu

YAPILISI:

Erikler yikanip ortadan bélUnerek ¢ekirdekleri ¢ikarilir, eger blytkse bdltinerek kigultalir.

Seker 3 bardak su ile kaynatilip iyice koyulastirilir.

Hazirlanan erikler ilave edilip yavas yavas kaynatilir. Ates kapatilip bir giin suyunda bekletilir. Sulanmigsa biraz
daha kaynatilip limon tuzu ilave edilir.

lliyinca énce taneleri kavanoza konur sonra suyu ilave edilir, kavanoz kapag sikica kapatilir.
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