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KOLAY ELMALI STRUDEL

Hamuru icin bitin malzemeyi bir kabin igine koyun ve mikser veya ¢atal ile 3 dakika ¢irpin.

Unlanmig bir yerde hamuru 2 dakika enine ve boyuna dogru ¢ekin.

Elmalari 1 cm. kalinhi@inda kesin ve diger i¢ malzemeleri ile karstirin.

BuyUk bir bezi unlayin. Hamura elle ¢ekistirmek suretiyle incecik oluncaya kadar agin.

Hamurun Gzerine i1sitilmig bir kap kapatarak 30 dakika bekletin.

Hamuru pasta fircasi ile yagdlayin. Ic malzemesini bir kenarina yayin ve bezin kenarini kaldirarak hamuru rulo
haline getirin.

Ruloya nal sekli vererek yadlanmis tepsiye yerlestirin. Késedeki hamurlar katlayip alta dogru cevirin.
Rulonun Gzerini yaglayin. 200 derecede isinmig firinda 30 dakika pisirin.

Kalin dilimler halinde keserek servis yapin.

Not: Strudel elmadan bagka bir cok meyva ile de yapilabilecektir. Strudellerin iginde tek bir meyva
kullanabileceginiz gibi, bir kag meyvayi karisik olarak da kullanabilirsiniz. Ancak meyvalarin yikandiktan sonra
iyice sularinin alinmalari gereklidir.
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