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KOLAY DOMATESLI PIRING CORBASI

8 su bardagi su

4 corba kasig1 sadeyag veya kahvaltilik margarin
4 orta boy domates

Yarim su bardagi piring

2 cay kasi§i tuz

Yarim ¢ay kasigi karabiber

1 demet maydanoz

Domatesler yikanip biyik parcalar halinde kesilir, bir kaba konularak iki bardak su ile on, on bes dakika
kaynatilir. Sizgecten gecirildikten sonra, bir bagka tencereye yag konulur ve ateste eritilir, icerisine yilkanmig
piring, tuz konarak bes dakika kavrulur. Stizilen domates de ilave edilir, karabiber ve kalan alti bardak su

konarak orta ateste bir saat kaynatilir. Gorba pisince atesten indirilir. igerisine, maydanoz serpilir ve servise
verilir.
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