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KOLAY DANA ROSTO

Malzeme:

1,5 kg. Dana nuar (rostoluk)
1 adet havug

1 adet sogan

2 kasik yag

2 kasik un

Biraz taze kasar rendesi

Yapiligt:

Rostoluk etleri bir tencereye koyun. Bir bitlin sogan, 1 bitiin havug ve 2 dis sarimsakla, etler iyice pisene kadar
pisirin. Rostolari bir borcama dizin. 2 kasik yagi eritip, un ile kavurun. Yeterince et suyu dokup, bir sos
hazirlayin. Bir-iki tagim kaynatip, etlerin tzerine dékin, kasar rendesini Gzerine yayip 6-7 dakika firinlayin.
Tabaklarin kenarina, minik minik dogranmig havug ve bezelyelerle sisleyin.
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