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KOLAY GCILEK TURTASI

400 gr pandispanya

200 gr cilek

200 gr ahududu

2 kagsik bal

1 k&se yodurt (isteyen bir llle kaymak koyabilir)
250 gr lor peyniri

1 limon

2 kaslk tozseker

birka¢ tane siyah bdgartlen

Gilekler ve ahududular yikanip ayiklanir ve 3-5 tanesi bir kenara ayrilip kalani porselen bir kaseye yerlestirilir.
Bunlarin Ustline tozseker serpilir. Birka¢ damla limon suyu damlattiktan sonra ezmeden karigtirilir ve dort saat
dinlendirilir.

Pandispanya yanlamasina tge boélindr. Alt kat, bir yag k&gidinin ortasina oturtulur.

Lor peyniri, yogurt (veya kaymak) ve bal iyice ¢irpilip krema durumuna getirilir. Pandispanyanin alt diliminin
Ustline marinattaki meyvelerin yarisi sulu olarak yayilir. Bunun Ustline kremanin Gg¢te biri yayilir. Ikinci kata
pandispanya dilimi oturtulup marinattaki meyvenin kalaniyla marinat suyunun kalani bogaltilir. Spatulayla
dizlenip Ustine kremanin yarisi yayilir. U¢lincl kata pandispanya dilimi oturtulur. Kalan krema spatulayla yayilir.
Bunun Ustlne bir kenara ayriimig cilek, ahududu ve bégdrtlenler serpistirilir.

Yag kagidiyla turtanin yanlari da sarilir ve buzdolabina kaldirilir. Turta en az (¢ saat buzdolabinda kaldiktan
sonra kagidindan ¢ikarilip bir tabagda alinir ve servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:44484 » adi:KOLAY CILEK TURTASI » génderen:Othello « indirme tarihi:10.05.2024 - 14:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-cilekli-turta-vt33516
http://www.tcpdf.org

