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KOLAY CIKOLATALI MOUSSE (AVUSTRALYA)

https://breville.com.au

800 ml koyulagtirimig krema
360 gr yumurta
2x200 gr bitter Toblerone ¢ikolatasi eritilmis

Kremayi orta blyUklUkte bir karistirma kasesine birakin.

Wizz Stick Cirpicisini malzemelerin igerisine yerlestirin ve krema iki katina ¢ikana kadar ve yumusak bir tepe
olusturana kadar cirpin.

Yumurtalari ayri bir karistirma kabina alin ve putlrsiz ve krema haline gelene kadar ¢irpin. Sogumus ¢ikolatanin
icine koyarak yavasca ¢irpin.

Kremayi ¢ikolata ve yumurta karigiminin igerisine akitin.

Karisimi tek tek servis tabaklarina bosaltin, Gzerini értlin ve servis yapmadan énce uzun sire veya bir gece
buzdolabinda bekletin.
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