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KOLAY CEVIZLI BAKLAVA

1 paket baklava yufkasi

250 gram tereyagi

2 su bardagi iri kiyllmig ceviz igi
1 su bardagi seker

150 gram kaymak

2 ¢orba kasiJI bugday nisastasi
Serbeti igin

2 su bardagi seker

3 su bardagi su

Baklava yapacaginiz yuvarlak bir tepsiye aralarina nigasta serilmig baklava yufkalarindan 25 yufkayi yerlegtirin.
Bir kabin icinde harmanlanmis fistik, kaymak, 1 su bardadi sekeri bolca her tarafina kaplayin. Uzerine tekrar
aralarina nigasta serpilmis yufkalari déseyin. Baklava dilimi seklinde kesim Uizerine kizdirdiginiz tereyagini
doékin. 200 derecede kizarincaya kadar pisirip ¢ikartin. Serbetini ddkip 30 dakika bekletin.
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