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KOLAY CARSI BAKLAVASI

1 paket hazir baklava yufkasi (800 gr)
1 paket tereyagi

1 su bardagi ince ¢ekilmis antepfistigi
Serbet icin:

3,5 su bardagi seker

3,5 su bardagi su

Yarim limon

Once serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Tereyagi yakmadan eritilir. Orta biiyiikliikte dikddrtgen tepsi bu
yagla yaglanir. Hazir yufka konur, Gzerine az tereyadi serpilir. Bu sekilde paketin yarisi tepsiye yerlestirilir. Ceviz
serpilir. Kalan yufka ayni sekilde Ustline kat kat konur. Kalan tereyagi siirtliir. Baklava dilimi seklinde kesilir.
Onceden isitilmis 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢ikar gikmaz soguk serbet gezdirilir.
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