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KOLAY BOREK

https://kalbinidinlesen.com

1 dilim tam bugday unlu ekmek - 180 gr

1 su bardagi yagsiz sit - 200 gr

3 yumurta -150 gr

Lor peyniri (kegi loru mimkinse) - 150 gr

Yarim demet kiyilmig maydanoz - 30 gr

Yarim su barda@i rendelenmis yagsiz kasar - 100 gr

Yumurtay sit ile ¢irpin. Bayatlamis ekmegi elinizle ufalayin. Karigsimin yapismamasi i¢in firin kabini ¢ok az
yaglayin. Firin kabina yumurtanin yarisini dokin Gzerine ekmekleri ekleyin. Lor peynirini ve maydanozu ekleyin.
Kalan yumurtayi Gzerine dékun. Son olarak Uzerine rendelenmis kasar peynir ekleyin. Onceden isitilmig 180
derece firinda 15-20 dakika pigirin.
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