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KOLAY BİTTER ÇİKOLATALI LOKUM

25 adet kakaolu bisküvi
1 paket margarin
3 çorba kaşığı kakao
6 çorba kaşığı pudra şekeri
2 paket vanilya
1 paket bitter çikolata
Üzeri için
Kakao
Dövülmüş fındık
Haşhaş
Pasta şekerleri

Bisküvileri un gibi olana dek dövelim.Margarini eritip, soğutalım. İçine 3 çorba kaşığı kakaoyu, 6 çorba kaşığı
pudra şekerini, vanilyayı ve rendelenmiş bitter çikolatayı ekleyip iyice karıştıralım. Üzerine bisküvi ununu
ekleyelim ve tekrar karıştıralım. Ceviz iriliğinde yuvarlak topçuklar yapalım. Topçukları arzuya göre kakaoya,
dövülmüş fındığa haşhaşa veya pasta şekerlerine batırıp çıkaralım. Servis tabağına dizip buzdolabında
bekletelim. Daha sonra servis yapalım.
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