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KOLAY BARBUNYA

2 su bardagi kuru barbunya
1 adet kuru sogan

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz

1,5 cay bardagi zeytinyag!
Maydanoz

Barbunya yikanir,aksamdan islatilir. Ertesi giin suyuyla birlikte diidiikliye aktarilir. Uzerine kiyilmis sodan,
seker, tuz ve zeytinyadi eklenir. Kapagi kapatilir. Pim giktiktan sonra kisik ateste 10 dakika pigirilir. Ertesi giin
servis tabagna alinir, maydanoz serpilir.
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