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KOLAY BAKLAVA

1 Paket Sana Hamurisi
1 Paket hazir yufka

2 Bardak su

3 Damla limon suyu

2 Bardak seker

2 Bardak ceviz

Seker, su ve limon suyu bir tencereye alinip kaynatilir. Sogumaya birakilir. sana margarin eritilir. Yaglanmig
tepsiye 3-4 yufka serilir ve yaglanir. 10-15 yufka sonra ceviz ici serpilir. Bu islem yufkalar bitene kadar devam
eder. Yufkanin Ustl kalan margarin dokilUr. Baklava seklinde kesilir. firinda alti Gstl kizarana kadar pisirilir.
Baklava soguk serbet sicak olacak sekilde Gzerine dokulUr.
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