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KOLAY BAKLAVA

2 Paket Sana Hamurisi

1 Tatl Kagi@i limon suyu
2 Paket Sana

5 Su Bardagi seker

6 Su Bardagi su

500 gr ceviz igi

1 Kg. yufka (baklavalik)

Once 6 bardak suya 5 bardak sekerimizi koyup kaynatalim koyulasan serbetimize biraz limon suyu damlatip
sogumaya birakalim. sana yagimizin bir paketini eritelim yagladigimiz tepsimize g yufkayi Ust Uste koyup
yaglayalim gene Ug¢ yufka koyup yaglayalim yufkalarimiz yari olunca cevizini bolca serpalim ve kalan diger
yufkalanmizi G¢ Ug yaglayarak bitirelim. arzu ettigimiz sekilde keskin bir bicakla baklavamizi keselim. kalan
diger sana yap paketini eritip tepsini Uzerine gezdirelim. 100 derece firinda agir agire pisirelim. lstl kizaran
baklavamizi firindan cikinca biraz ihmasini bekleyip soguk serbetini dékelim . Serbetini gekip soguyan
baklavamiz servise hazirdir.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 13.04.2023
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