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KOLAY BAKLAVA (DENIZLI)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

4 su bardagi un

1 adet yumurta
Yarim su bardag@i sivi yag
Su

Tuz

1 su bardag ceviz igi
Kati yag

Misir nisastasi
Serbet Malzemesi:

5 su bardagi su

4 su bardagi seker

Un, yumurta, yag, su ve tuz bir kapta kanstirilir kulak memesi yumusakiiginda hamur elde edilir. Hamur 30 esit
parcaya ayrilir. 15 parca kigUk acilip, aralarina misir nisastasi serpilerek Ust Uste konur. Diger 15 pargada ayni
sekilde yapilir. Merdane yardimi ile buyUttlerek yaglanmig tepsiye ddsenir. Aralarina ceviz serpilir. Daha sonra
baklava dilimi seklinde kesilir. Bir tavada kati yag ve sivi yag eritilip, tepsideki malzemenin tzerine gezdirilir.
Finnda Uzeri kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢ikardiktan sonra Gzerine serbeti dokulur.
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