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KOLAY ARMUTLU TART

Kullanilan malzemeler

300 gr dilimlenmis sert Ankara armudu
3 yumurta

120 gr sade un

330 ml sut

150 gr seker

Firini dnceden 180°C'ye isitin.

Kabuklari soyulmus ve dilimlenmis armutlari yaglanmis ve unlanmig 30 cm'lik bir tart kalibinin Gzerine diizgiince
dizin.

Yumurtalari, stiti ve sekeri mikserde karistirin, en son unu ekleyin iyice karistirin.

Karisimi tart kalibindaki meyvelerin Gzerine doékun. 40 dakika firinda pisirin. Soguduktan sonra ters cevirerek
kaliptan ¢ikarin.

© lezzetler.com tarif no:44152 « adi:Kolay Armutlu Tart « gdnderen:can can ¢ indirme tarihi:20.09.2024 - 20:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-armutlu-tart-vt28258
http://www.tcpdf.org

