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KOLAY ACMA

1 yumurta sarisi

3 ekmek hamuru

1,5 cay bardag sut

1,5 cay bardagi sivi yag

1 corba kasig seker

Alabildigince un

1/2 paket margarin (yumusamis)

Arzuya goére 100 gr. beyaz-peynir veya lor peyniri
corekotu

tuz

Ekmek hamurlarini birlegtirip icine std, sivi yadi, sekeri ve tuzu ilave edelim. Ele yapismayacak kivamda, kulak
memesi yumusakliginda bir hamur elde edene dek un ilave edip 6zIi bir hamur yoduralim. Hamur kabinin agzini
Ortlp ik bir ortamda hamur iki misli kabarana dek mayalandiralim. Mayalanan hamurdan yumurta iriliginde
parcalar kopararak dnce yuvarlayip sonra yassiltalim. Uzerine, yumugsamis margarinin 1 tath kasigini sirip
ezilmis peynir serperek rulo yapip saralim. Hamurun iki ucunu ip biker gibi ters yonlere kivirarak iki ucunu
birlegtirip simit gekli verelim. Kalan hamuru da ayni sekilde hazirlayip, margarinle yaglanmisg firin kabina dizelim.
Hamurlarin ikinci kez mayalanmasi igin oda sicakliginda 1/2 saat daha bekletelim. Uzerlerine yumurta sarisi
sUrip ¢orekotu serperek, 6nceden isitiimig 190° 1sili firnda altlan Gstleri pembelesene dek pisirelim.

ML® Cevizli Acma icin tiklayin
ML® Cevizli Acma (gorsel)
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