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KOFTELI VE BEZELYELI MERCIMEK CORBASI

1 paket Tukas Mercimek Gorbasi
5 su bardagi su

1 su bardadi Tukas Bezelye
Kizartmak icin: Siviyad

Koftesi icin:

200 gram koftelik kiyma

2 dilim bayat ekmek

1 adet kigulk boy sogan

Tuz, karabiber

2 ¢orba kasiJi un

Koftelik kiymayi bir kaba alin. Sogani rendeleyip, bayat ekmek dilimlerini ufalayarak kiymaya ekleyin.
Tuz ve karabiber ekleyip kofteyi yogurun.

Kofte harcindan misket blyikliginde pargalar kopartip, avucunuzun iginde yuvarlayin.

Yayvan bir tabada unu koyup, kéfteleri unun iginde yuvarlayin. Bir tavada yag kizdinp, kéfteleri kizartin.
Derin bir tencereye 5 su bardagi suyu alip mercimek gorbasini ekleyin. Devamli karistirarak kaynatin.
Corba kaynadiktan sonra igine kizarmis kéfteleri ve bezelyeyi ilave edin.

Kisik ateste 10 dakika pisirip sicak olarak servis yapin.
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