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KOFTELI PIRASA

1 kg pirasa

1 adet sogan

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi siviyag
Kofte icin:

200 gr kiyma

1 dilim bayat ekmek igi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Kiyma islatiimig, suyu sikilmig ekmek, tuz ve karabiber kisa stre yogrulur. Sonra misket gibi kofteler yapilir.
Mevcut yag tencereye konur. Orta ateste kizinca kofteler atilir. Tencerenin kapadi kapatilir. Tencere sallayarak
10 dakika pisirilir. Kéfteler yagdan alinir. Ayni yaga kiyilmig sodan ve tuz konur. Soganlar sararinca salga katilir.
Hemen sonra ufak dogranmis pirasalar atilir. 5 dakika sonra kofteler ve 1,5 su bardadi sicak su konur.
Karistirimaz, kapak kapatilir. 35 dakika pisirilir.
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