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KOFTELI PATLICAN

2 adet patlican

300 gram kiyma

1 adet sogan

2 dis sarimsak

Tuz, karabiber

1 corba kasigi salca

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

Patlicanlari alacall soyarak tuzlu suda bekletin. Kiymayi, sogan, sarimsak, tuz, karabiber ve salgayla karigtirin.
Patlicanlari dilimleyin ama tam kopartmayin. Kestiginiz yerlerin i¢ine kiymali karigimdan paylastirin. Uzerine
zeytinyadi gezdirip, firin kabina alip 200 derecede énceden isitiimis firinda pigirin. Sicak olarak servise sunun.
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