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KOFTELI KURU FASULYE

800 gr Tat Haglanmis Kuru Fasulye
4 yemek kasig Tat Menemen Harci
1.5 paket Maret Kofte Harci

1,5 ¢orba kasigi su

500 gr kiyma

2,5 su bardag et suyu

2 yemek kasigi Sek Tereyagi

Tuz

Karabiber

Un

Kasenin igine kiyma, kdfte harci ve su koyup yodurunuz. Har¢ kivamina geldikten sonra har¢tan ceviz parcgasi
blyUkliginde parcalar koparip yuvarlayiniz. Sekil alan kéfteleri yayvan bir tabaga koydudunuz una bulayiniz.
Derin bir tencerede tereyagini kizdirip igine yemeklik dogradiginiz soganlari ilave ediniz. Sodanlar kavrulup renk
aldiktan sonra icine Tat Haslanmis Kuru Fasulye, Tat Menemen Harci, et suyu, tuz ve karabiber ilave edip bir
slre kaynatiniz. Yemek kaynamaya bagladiktan sonra igine unlanmis kéfteleri teker teker ilave edip pisiriniz.
Yemegin kivami koyulasirsa igine arzuya gore 1lik su ilave edip sulandirabilirsiniz.
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