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DONDURMALI SANDVIG PASTA

https://www.elele.com.tr

125 g tereyadi

3/4 su bardagi seker

1/2 su bardagi ayran

1 yumurta

2 corba kasiJi kakao

2 ¢orba kasiJ! sivi kirmizi gida boyasi
1 paket vanilya

1 su barda@i + 2 ¢orba kasiJi un
1/2 cay kasigi tuz

1/2 tath kasigi kabartma tozu
1/2 gay kagigi elma sirkesi

Uzeri igin:

Cevizli dondurma

Firini 175 dereceye ayarlayip 6nceden isitin. Kalp seklindeki kaliplarinizi yaglayarak hazirlayin. Bir karigtirma
kabinda tereyadi ve sekeri karigtinin. Kabarik bir hal alana kadar mikser ile ¢irpin. Yumurtayi ekleyin ve iyice
karigtirin. Kakao, gida boyasi, ayran, sirke ve vanilyayi da ilave edin. Unu ve tuzu da ekleyin. Homojen bir
karisim elde edene kadar ¢irpmaya devam edin. Elde ettiginiz kek harcini kaliplara paylastirin. Onceden isitiimis
firnda, 25-30 dakika pisirin. Firindan aldiginiz kekleri sogumaya birakin ve kekleri ikiye bélin. Kek soguduktan
sonra arasina cevizli dondurma koyarak sandvi¢ haline getirin ve servis yapin.
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