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KOFTELI KEREVIZ

4 adet kereviz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1'er adet soJan ve havug

1 adet yumurtanin sarisi

1 adet limonun suyu Kofte igin:
300 gr. kiyma

1 adet kiguk boy sogan

1 dilim bayat ekmek

Tuz, karabiber

Kéfte icin verilen malzemelerle kéfteleri hazirlayin. Zeytinyaginda kizartip, kenara alin. ince ince dogranmig
sogan ve halka halka dogranmig havuglari yagda soteleyin. Kofteleri ve elma dilimi geklinde dogradiginiz
kerevizleri de tencereye ekleyin. Uzerini gececek kadar sicak su ilave edin, 20 dakika pisirin. Yumurta sarisini
limon suyuyla ¢irpin, yemegin suyuyla ilitin. Hazirladiginiz terbiyeyi azar azar yemege katin. Bes dakika daha
pisirin.
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