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KOFTELI KEREVIZ

MALZEMELER

3 adet orta boy kereviz
2 adet klicik boy havug
2 adet patates

2 yemek kasigi bezelye
1 bas kiglk sogan

2 yemek kasi§i sivi yag
1 su bardagi su

Yarim limon

Yeteri kadar tuz

Kofte icin

350 gr kiyma

1 bas sogan

2 dilim bayat ekmek igi
2 adet domates

1 adet yumurta

1 adet sivri biber

Yeteri kadar tuz, karabiber, kimyon

YAPILIS TARIFI

Bir tabagin igerisine ince kiyilmig sogan, ufalanmig ekmek igi, kiyma, tuz
ve kimyonu koyun. Uzerine yumurta kirarak iyice yogurup kéfte hamurunu
hazirlayin. Hazirlamis oldugunuz kéfte hamurunu kereviz biyUkliginde
yuvarlayin. )
Kerevizleri derince soyup, etrafina kararmamasi igin limon sirin. Uzerine
su koyarak ¢ok az haglayin. Firin tepsisini yaglayin. Haslanan kerevizleri
ortadan ikiye bollp ortalarini hafifce gukurlastirin. Uzerlerine hazirlanan
kofteleri yerlestirin. Koftelerin lzerine yuvarlak dogranmig domates dilimi
ve kic¢ik dogranmis sivri biberi koyarak tepsiye dizin.

250 derece sicakligindaki firinda kofteler kizarincaya kadar pisirin. Havug
ve patatesi kip kiip dograyin. Igerisine sogan ve sivi yag ilave ederek sote
yapin. Yumusamaya baslayinca tzerine bezelye ilave edin. Servis tabagdina
sebzelerle yerlestirip servise sunun.
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