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KOFTE SOSU

2 yemek kasigi domates salcasi
2 yemek kasi@i biber salcasi
1 orta boy sogan

4 dis sarimsak

3 yemek kasigi sivi yag

1 yemek kasigi sirke

3 yemek kasigi yer fistigi

1 tatl kasidi nane

1 tath kasigi kekik

1 tath kasidi tuz

2,5 su bardagi sicak su

Sogan ve sarimsaklar ince ince rendelenir.

Bir sos tenceresine 2 yemek kasigi sivi yag alinip isitilir, sogan ve sarimsak rendeleri eklenerek pembelesene
kadar kavrulur.

3 yemek kasigi kavrulmus yer fistigi dévilerek toz haline getirilir. Sodan ve sarimsaklarin Gzerine eklenerek bir
sUre daha kavrulurulur.

Domates ve biber salgalar eklenerek iyice karigtirilarak homojen bir karigim saglanir.

Uzerine 2,5 su bardag sicak su eklenir, iyice karigtirilir.

1 yemek kasigi UzOm sirkesi, nane, kekik ve tuz da ilave edilerek iyice karigtirilir.

Ocagin alti kapatilarak sos sogumaya birakilir.

Soguduktan sonra koéftelerin yaninda servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:119285 » adi:K6fte Sosu « génderen:l « indirme tarihi:28.03.2024 - 12:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kofte-sosu-vt87374
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kofte-sosu-119285.jpg
http://www.tcpdf.org

