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KNORR TAVUK SUYU'NA TAZE FASULYELI ACEM PILAVI

2 su bardagi bulgur

1 adet Knorr Tavuk Suyu

3 su bardagi (600 ml) su

3 yemek kasigi Sana margarin

1 su barda@i nohut (haglanmig) (veya kutuda 2 su bardagi haglanmig nohut)
1 adet domates (dogranmis)

1 adet kuru sogan (dogranmis)

Y2 ¢ay kasigi Knorr Sarimsakl Gegni
1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi kuru nane

1 cay kasigi kirmizi pul biber
Cekilmis karabiber

Tencerede Sana margarini kizdirip icine dogranmig sogani koyup, soganlar pembelesinceye kadar kavurun.
Soganlar pembelesince igine yikanmis bulguru ilave edip kavurmaya devam edin.

Daha sonra i¢ine Knorr Tavuk Suyu'nu ve dogranmis domatesleri ekleyip karigtirin.

En son olarak igine, haglanmis nohutu, Knorr Sarimsakh Gesni'yi, kekigi, naneyi, kirmizi pul biberi, ¢ekilmis
karabiberi ve suyu ilave edip karistirdiktan sonra kisik ateste tencerenin kapagi kapali olarak piringler géz gz
olana kadar pisirip demlendirin.

Demlenen pilavi karistirip havalandirarak sicak olarak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:63756 « adi:Knorr Tavuk Suyu'na Taze Fasulyeli Acem Pilavi » génderen:ikinci Perde « indirme tarihi:19.04.2024 -
23:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/knorr-tavuk-suyuna-taze-fasulyeli-acem-pilavi-vt48843
http://www.tcpdf.org

