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KIZIL KANAT

Yarım kg tavuk kanat
1 çay kaşığı karabiber
1 çay kaşığı tuz
3 çorba kaşığı ketçap
1 çay kaşığı karabiber
1 çay kaşığı şeker
1 çay kaşığı tuz
2 çorba kaşığı sıvıyağ
1 küçük çay bardağı su

Tavuk kanatlara tuz ve karabiber serpilir, yağlı kağıt serilmiş fırın kabına sıralanır. 200 derece fırında 35 dakika
pişirilir. Bu arada ketçap, su, sıvıyağ, karabiber, tuz ve şeker derin ve küçük bir tencereye konur. Karıştırarak bir
taşım pişirilir. Fırından çıkan kanatlar bu karışıma batırılır ve servis tabağına konur.

© lezzetler.com tarif no:128175 • adı:Kızıl Kanat • gönderen:kurnaz tilki • indirme tarihi:20.04.2024 - 03:17

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kizil-kanat-vt94655
http://www.tcpdf.org

