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KIZIL KANAT

Yarim kg tavuk kanat

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

3 ¢orba kasiJi ketcap

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz

2 corba kasiJi siviyag

1 klicUk cay bardagi su

Tavuk kanatlara tuz ve karabiber serpilir, yagh kagit serilmis firin kabina siralanir. 200 derece firinda 35 dakika
pisirilir. Bu arada ketgap, su, siviyag, karabiber, tuz ve seker derin ve kiiglk bir tencereye konur. Karistirarak bir
tasim pisirilir. Firindan ¢ikan kanatlar bu karisima batirilir ve servis tabagina konur.
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