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KIZARTILMIS FETALI UZUM KOFTESI

Philips su isiticiniz ile 300 ml suyu 40°C[?de isitin. Kuru Gziimleri kiigiik bir kaseye koyun ve 75 ml ilik su
ekleyin. Kuru GzUmleri 10 dakika suda bekletin. Bir stizgecte iyice stizin ve kagit havlu ile kurulayin. Daha sonra
bir kase icinde un, maya ve 1 ¢ay kasigi tuzu karigtirnin. Karisim tzerine yumurtayi kirin ve ilik suyun geri kalanini
karistinin. Hamur tam olarak kalinlagip diizginlesene kadar karigtirin. Kuru Gzimda, beyaz peyniri, taze sogani ve
kekigi icine ekleyin ve hamuru selofanla kaplayarak 45 dakika, hacmi iki katina ¢gikana kadar bekletin. Yagi
175°C[?de fritézde 1sitin. Dondurma kepgesi veya iki kiiglk kasigi yaga batirin ve kiiglk hamur toplarini kizgin
yaga koymak i¢in kullanin. Hamur toplarini kizarana kadar 3-4 dakika boyunca, 2-3 dakika sonra kasik
yardimiyla cevirerek kizartin. Peynir toplarini kalin kagit havlu Gzerinde stzdirin. Ilik servis edin.
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