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KIZARMIS MANTAR

Malzemesi:

2 adet haglanmig yumurta,
tuz,

karabiber,

7 corba kasigi zeytinyad,
limon suyu,

1 salatalik tursusu,

1 ¢orba kasigi dévilmis sarimsak,
400 gr. taze mantar,

2 corba kasiJi un,

tuz,

biber,

2 yumurta,

5 ¢orba kasi§i galeta unu,
250 gr. kizartma yag,

1 demet maydanoz.

Hazirlanisi:

Sosu igin haslanmig yumurtayi, elekten ezerek gegirin. Tuz ve biber ekin. Zeytinyagini damla damla ilave edin.
PUrtzsiz bir hamur elde edinceye kadar karistirin. Limon suyunu da katin. Salataligi kiigk klicik dograyin.
Sarmisa@i buna karistirin. Yumurtal karisima katin ve hazirlanan sosu buzdolabinda bekletin. Mantarlari
temizleyin. Akar suyun altinda yikayin. Kagit pecete ile fazla suyunu alin. Blylk mantarlari ortadan ikiye bdliin.
Mantarlari dnce una, sonra sirasi ile ¢irpilmis yumurtaya, ve galeta ununa bulayin. Zeytinyagdini bir tavada
kizdirin. Mantarlari bu yagda nar gibi kizartin. Servis yaparken kenarlarini maydanoz ile ssleyin. Ve sosu ayri
bir kabin icinde birlikte servis yapin.
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