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KIZARMIS KAYISI BOREKLERI

Borek icin:

1+3/4 su bardagi ricotta peyniri
150 gr taze kayisi

3/4 fincan un

4 adet yumurta sarisi

2/3 su bardagi toz pudra sekeri
1 yemek kasigi limon suyu

Tuz

Kizartmak igin:

Siviyag

Sos igin:

150 gram taze kayisi

5 yemek kagsigi seker

2 yemek kagsi@i limon suyu

Borek: Kigiik bir kasede peynir, kayisilar, unu karistirin. Genis bir kasede ise yumurta sarisi, pudra sekeri, limon
suyu ve bir tutam tuzu karigtirin.

Ricottall karigima, yumurtal karigimi ekleyerek iyice karigmalarini saglayin.

Hazirladi§iniz hamuru, katilasana kadar yani yaklasik 15 dakika kadar, Gzeri kapali olarak buzdolabinda
bekletin.

Bu esnada sosu hazirlayin: Rondonun kasesinde kayisilari, toz sekeri ve limon suyunu plre haline getirin ve bir
kenara ayirin.

Sosu da hazirladiktan sonra agir bir kizartma tavasinda, kizartma igin sivi yagi kizdirin. Hamuru kéfte, her biri 1
yemek kasi§i blytkliginde olacak sekilde, sekizerli olarak kizartmaya hazirlayin. Sekizerli olarak hazirladiginiz
hamurlar, puf halini alip, rengi altin rengi olana kadar, yaklagik 45 saniye kizartin.

Delikli bir kasik ile pisen hamurlari, altina pegete yerlestireceginiz servis tabagina aktarin ve tzerine pudra
sekeri serpin.

Kizartmalari oda sicakliginda sosu ile servis edin.

Not: Kizartma yaparken hamur ¢gok yumusamisg olursa, tekrar buzdolabinda bekletip, kizartmaya devam
edilebilir.
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