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KIZARMIS CILEK

1 yumurta, 75 g un, yarnm tath kasigi tar¢in, 1 yemek kasigi sivi yag, 1 ¢ay bardagdi maden suyu, 500 g kiguk,
sert cilek, 2 yemek kasiJi seker, 1 yemek kasigi vanilyali seker, kizartma yagi, pudra sekeri.

Yumurta sarisini akindan ayirin. Yumurta sarisini un, targin, sivi yag ve maden suyu ile karistirin, Gstiind értiin ve
30 dakika kabarmaya birakin. Gilekleri yikayip kurutun ve vanilya karistirilmis sekerde g¢evirin. Yumurta aklarini
kar haline gelene dek ¢irpin ve hamura karistirin. Gilekleri Hamura batirin ve 8-10 adet halinde 2 - 3 dakika
kizartin. Gilekte kepge ile yagdan ¢ikartin ve kagit Ustiinde siziilmeye birakin. Uzerine pudra sekeri serpin.
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