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KIYMASIZ ZEYTIN BOREGI (GAZIANTEP)

Gaziantep Mutfak Sanatlan Egitim Merkezi

4 Su Bardagi Gekirdeksiz Salamura Yegil Zeytin
1 Su Barda@ Kiyilmig Ceviz Igi
100 g Tereyadi veya Zeytinyagi

1 Demet Maydanoz

2 Bas Kuru Sogan

3-4 Dis Sarmsak

Y2 Yemek KagiJi Biber Salgasi

Y2 Yemek Kagigi Domates Salcasi
2 Yemek Kasidi Nar Eksisi

Y2 Limonun Suyu

1 Yemek Kasigi Kirmizi Pul Biber
1 GCay Kasigi Kimyon

1 Cay Kasigi Karabiber

Soganlar kiyilip tereyag! iginde hafif soldurulup, sogutulur. Uygun bir tepsi igine zeytin, maydanoz ve
sarimsaklar kiyilir. Uzerine ceviz igi, salgalar, kirmizi pul biber, nar eksisi, karabiber, soldurdujgumuz soganlar,
kimyon ve yeterli tuz ilave edilerek iyice karistirilir. Pide firminda kapali olarak pigirilir. Firindan gelince
bekletiimeden yenilmelidir.

Not: Yaninda tere, turp, tursu ve ayran tavsiye edilir.
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