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KIYMALI YUMURTA

1 ¢orba kasigi yag

4 adet orta boy sogan
2 adet sivri biber

8 yumurta

200 gr. kuzu kiyma

1 cay kasigi tuz

3/4 bardak su

Sogani ufak dograyin, biberleri ince halkalar halinde kesin. Yagi kii¢lk bir tencereye koyun, kizdirarak soganlari

3-4 dakika kavurun biberi, kiyma ve tuzu ilave edip 3-4 dakika daha kavurun. Suyunu salip ¢cekinceye kadar
8-10 dakika pisirin. Sonra genis bir tavaya yayin. Uzerlerine yumurtalari kirin ve agzi kapali olarak pisirin.

ML® Kiymali Yumurta icin tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 07.11.2023
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