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KIYMALI YUMURTA

4 kisilik

Yarim kg kiyma

1 adet sogan

1 tath kasidi tereyad
1 tath kasidi salca

4 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Pulbiber

Oncelikle sogan kiiglikge dograyin. Tereyagdini eritip, sodani yagda kavurun. Salgay ekleyip, kavurmaya devam
edin. Kiymayi ilave edin. Tahta bir kasikla karigtirarak kavurun. Kiyma, suyunu birakip ¢ekince tuz, karabiber ve
pulbiberi katin. Karigtirip, yumurtalari Gzerine kirin. Tavanin kapagini kapatmadan yumurtalari pigirin. Kasikla
hafifgce kiymanin Uzerine yayabilirsiniz. Yumurtalarin sarilari hafif sulu kalacak bicime gelince tavayi ocaktan
alin. Sicak servis yapin.
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