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KIYMALI YUMURTA

6 Yumurta

2 Corba kasi§i tereyadi
100 gr. kiyma

1 BlyUk sogan

1 Domates

1 Yesil biber

Tuz

Bir tava igerisine tereyagi ve ince ¢entilmis sogani koyarak, soganlar pembemsi bir hal alana kadar karigtirmak
suretiyle, on dakika kadar kavurunuz. Sonra Uizerine kiyma ve tuzu katarak, karistirip kiyma suyunu salip da,
tekrar ¢ekinceye kadar bunlarn kavurmayi strdiriintiz. Bu arada Uizerine kabugunu ¢ikardiginiz domatesi
rendeleyip yesil biberi ince ince kiyiniz. Sogdan ince ince kiyiniz. Sodan ve domatesle iki dakika daha pisirerek,
tavayi atesten aliniz. Yumurtalara yuva agip, yumurtala r buraya kiriniz. Tekrar atese oturtarak, yumurtalarin
beyazlar katilagincaya kadar pisiriniz.

ML® Kuru Domatesli Yumurta icin tiklayin
ML® Kuru Domatesli Yumurta (gorsel)

© lezzetler.com tarif no:16219 « adi:KIYMALI YUMURTA - génderen:Pervin Gapli « indirme tarihi:23.04.2024 - 16:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiymali-yumurta-vt521
https://tr.ml.md/kuru-domatesli-yumurta-vt1636
https://video.lezzetler.com/kuru-domatesli-yumurta-gorsel-vt52808
http://www.tcpdf.org

