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KIYMALI TEPSI BOREGI

1 kilo yufka

300 gr. kiyma

2 sogan

4 yumurta

200 gr. margarin
250 gr. sut

1 demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Yufkalarin yarisini ayirin. Birini, kenarli bir tepsinin igine tepsinin kenarlarindan tagirarak yayin. Yag: eritin.
Girpllan yumurtalara sutl katin. Tepsiye her yutka koyusta aralarina 2 kasik yumurtal siit ve 1 kasik margarin
serpin. Bdylece yufkalarin yarsini istif edin. Kiymayi kiylmig maydanoz sodan, tuz ve karabiberle biraz yagda
soganin rengi hafif doniinceye kadar kavurun. Bunu tepsideki yufkalarin tstiine déseyin. Kalan yufkalari da birer
birer st ve yag ile yaglayarak Ustine koyun. Alttaki yufkanin uc¢larini istif edilen yufkalann Gsttine gevirin Ustiine
¢irpilan yodurau iyice yayarak, muntazam bir sekilde surln. Orta hararetli firina verin.
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