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KIYMALI TEPSI BOREGI

12 corba kasigi margarin
500 gr. hazir yufka

1 su bardag st

2 adet yumurta

Harci Igin:

3 ¢corba kasig margarin
3 orta boy sogan

500 gr. koyun kiymasi
1/2 cay kasigi tuz

Taze ¢ekilmis karabiber
1/2 bagd maydanoz

Harci hazirlamak i¢in margarini eritin. Yag kizmaya baglayinca sogani ilave edin. Sik sik karistirarak soganlar
pembelesinceye kadar pisirin. Tencereye kiymayi ilave edin. Kapagini értiin. Kiymay! birka¢ dakika arasira
karistirarak kavurun. Tuzunu ve biberini ilave edin. Bir kez daha karistinin. Tekrar tencerenin kapagini értan.
Kiymay 2 dakika daha pisirin. Tencereyi ocaktan alin. Kiyma iliyinca maydanozu ilave edip, karistirin. Harci bir
kenara koyun.

aralarina margarin,sit,yumurta karigimindan surerek yerlestirin. Harci yayarak koyun. Kalan yufkalar da harcin
Ustline yerlestirin. Finninizi 200 °C’ye getirip isitin. Tepsiyi isitilmig firina strtin. Boéregi firnin orta katinda 20
dakika pisirin.

Bu sirenin sonunda, tepsiyi firnin Gst katina yerlegtirin. Béredi burada 5 dakika daha pisirin. Tepsiyi firindan
alin. Béregi bir kenarda sogumaya birakin. Sojuduktan sonra, ki¢Uk dilimler halinde kesin. Bir servis tabagina
aktarip, servis yapin.
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