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KIYMALI TEPSI BOREGI

6 Yufka

2 Bardak sit

250 gr. kiyma

Yarim demet maydanoz
2 Sogan

1 Cay bardagi sadeyag
3 Yumurta

tuz, karabiber

Yagladiginiz tepsiye yufkayi bitiin olarak yayiniz. St, yumurta ve yagi birbirine karistirip serdiginiz yutkanin
Uzerine kagikla gezdiriniz. Diger yufkalari da kat kat yayarak, t¢ yufka tamamlaninca igi yayiniz. Diger U¢ yufkayi
da ayni sekilde doseyiniz. En Gstiine bittn yufka koyup, bolca harg striiniz. Firinda kizartiniz. Gikinca el ile
biraz su serpiniz. Uzerini kapatarak, yumugsamaya birakiniz. Sonra dilimlere keserek servis yapiniz.

I¢: Rendelenmis sodani az yag icerisinde kavurunuz. Tuz ve karabiber ve kiymayi da ekleyerek kavurup, i¢
olarak kullaniniz.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 08.08.2022

© lezzetler.com tarif no:16688 + adi:KIYMALI TEPSI BOREGI « gdnderen:Vahsi Bati « indirme tarihi:26.04.2024 - 21:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiymali-tepsi-boregi-hazir-yufkadan-vt7534
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/kiymali-tepsi-boregi-16688.jpg
http://www.tcpdf.org

