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KIYMALI TEPSI BOREGI (HAZIR BAKLAVA
YUFKASINDAN)

500 gram hazir baklava yufkasi

200 gram sadeyag!, ya da amargarin (10 ¢orba kasigi)
KIYMA ICI:

200 gram kiyma

250 gram sogan (3 orta)

30 gram margarin (1/2 girba kasigr)

1/2 demet maydanoz

Tuz

Karabiber

500 gram hazir baklava yufkasini orta boy bir firin tepsinini hafif¢ce yagdladiktan sonra yufkalarin yarisini
yakmadan eriterek hazirlamis oldugumuz 200 gram yagin yansi ile sira ile yaglayarak ve Usttne ikinci bir yufkay!
oturtarak ve tekrar yag surerek bdylece, bir yufka, bir yag olarak, yufkalarin yarisini tepsiye istiflemelidir. (Tepsi
blylk ise yufkalardan yanlarina ek de yapilabilir.)

Yufkalarin yarisi tepsiye désenince, bunlarin tstlerine; yukarida kiyma i¢i bélimuinde gdsterilen malzeme ile
hazirlanmig kiyma icini diizenli bir sekilde yaydiktan sonra, icin Ustine tekrar bir yufka, bir yag olmak Gzere
bitin yufkalari bdylece tepsiye désemeli ve Ustline de kalan yagla yufkalari yagladiktan sonra, tepsiyi orta
kuvvetteki firina strerek alti ve Ustl pembelesip de pismis bir hal alincaya kadar 30 - 40 dakika arasinda
pisirmeli ve istenilen gekillerde kesmeli ve servis yapmalidir.
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